Fakulta biotechnoldgie a potravinarstva, Tr. A. Hlinku 2, 949 76 Nitra,
Tel.: +421 37 6415524, Fax.: +421 37 6415387, E-mail: dekfbp@uniag.sk
https://fbp.uniag.sk

Vazena pani riaditel’ka, pan riaditel,

zasielame Vam informaciu pre Vasich pedagdgov a Studentov o konani nasledovnych
akcii:

- Zimna Skola bezpecnosti potravin

o Termin: 1. — 3. februar 2021

o Urcené pre: pedagogov, Studentov, odbornt verejnost’

o Odzneju témy ako: certifikdcia, falSovanie potravin, riadenie potravinovych
alergénov, zdravotna bezpecnost’ a dudlna kvalita potravin, tvorba sanitacného
programu, detekcia kontaminécie, hodnotenie Cistenia, dezinfekcie, nakladanie
s odpadmi v gastronomickych prevadzkach a pod.

o Prihlasovanie a program podujatia:
https://potravinarstvo.sk/index.php/2021/01/11/zimna-skola-bezpecnosti-
potravin-2021/

o Prednasky: nahrané a pristupné ONLINE len pre prihlasenych.

o Vlozné: zdarma

- ONLINE den otvorenych dveri na FBP SPU v Nitre
o Termin: 11. februar 2021 0 9:00 hod a 0 13:00 hod
o Termin: 18. marec 2021 0 9:00 hod a 0 13:00 hod
o Urcené pre: pedagogov, Studentov
o Prihlasovanie a program: https://fbp.uniag.sk/sk/dod/

Uvitali by sme, keby sa tieto informacie dostali k Vasim pedagdégom a $tudentom, ktori

maju ambiciu pokracovat’ v §tadiu na vysokej Skole. TeSime sa na Vasu tcast’.

Dakujem za spolupréacu

V Nitre: 28.1.2021

doc. Ing. Peter Zajac, PhD.

Koordinator pre komunikaciu a propagaciu

Fakulta biotechnoldgie a potravinarstva, SPU v Nitre
e-mail: peter.zajac@uniag.sk

Tel.: +421 37 641 4371

Mobil: 0908164361
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Fakulta biotechnoldgie a potravinarstva SPU v Nitre

FBP SPU v Nitre Vas pozyva na ONLINE Den otvorenych dveri, aby ste v Zivom prenose zazili atmosféru jednej z najlepsich

biotechnologickych a potravinarskych fakult na Slovensku, dozvedeli sa 0 moznostiach studia, dostali odpoved’ na Vase

otazky a zacali zvazovat Studium u nds. Pripojte sa k nam. Budete v dobrej spolocnosti.

A tu je linka: https://fbp.uniag.sk/sk/dod/
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Program DOD:

- Prezentacia fakulty.
Studentské aktivity na fakulte.
- Video prezentdcia katedier.

- Tour de Nitra — predstavenie mozZnosti socidlneho vyzitia.

- Vedomostny kviz. :
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Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
FBP SPU v Nitre

Vas pozyva na
ONLINE:

1.-3.2.2021
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Program: 1.2. 2021 - pondelok

o3 Nazov témy Predndasajlci/Pracovisko
Otvorenie zimnej skoly prof. Ing. Jozef Golian, Dr.
KHBP SPU v Nitre
Legislativa — digitalizacia — | prof. Ing. Jozef Golian, Dr.
inovacie — nastroje KHBP SPU v Nitre
sucasneho a buduceho
rozvoja potravinarstva
Metody detekcie falsovania | doc. Ing. Peter Zajac, PhD.

mlieka a mliecnych KHBP SPU v Nitre
vyrobkov
Neprimerane podmienky v | JUDr. Jana Venhartova
obchode s potravinami Potravinarska komora
Slovenska

-obed-
Cirkularna ekonomika - RNDr. Jaroslav Ziak, PhD.
stratégia vyvoja obalov a NESTLE Slovensko
vyrobkov
Systéem kvality z pohladu Mgr. Martin Krajcovic
obchodnych retazcov SAMO Bratislava

Zaregistrujte sa priamo tu:


Dodo
OdtlaĊok


Program: 2.2.2021 - utorok

Cas

Nazov témy
Nova verzia normy IFS
FOOD 7

Prednasajlci/Pracovisko
Ing. Jozef Capla, PhD.
KHBP SPU v Nitre

Jak vam IFS Food muze
pomMoci v prevenci
falSovani potravin?

Ing. Miroslav Suska
Qualifood Sumperk

,,Clean Label” vo

Ing. Jan Durec, PhD.

vychodoeuropskych Mc Carter Bratislava
krajinach

-obed-
Riadenie alergenov Ing. Martin Horvath
v potravinarskych SGS Kosice

podnikoch

Zdravotna bezpecnost
potravin v suvislosti s
dualnou kvalitou a
falsovanim

doc. Ing. Martina Fikselova, PhD.
KHBP SPU v Nitre



Dodo
OdtlaĊok


Program: 3.2.2021 -Streda

Cas

Nazov témy Prednasajuci/Pracovisko
Tvorba a implementacia Ing. Miroslav Kis
efektivheho TUV SUD Bratislava
sahitacného programu pri

spracovani

tekutych potravin, faktory
a rizika ovplyvnujuce jeho

ucinnost
Sanitace v potravinarskéem | Mgr. Jan Strejcek
prumyslu. Manazer pro hygienu potravin

Nové trendy v dezinfekcii CORMEN s.r.o.
nastrojov, ploch a povrchu

Detekcia kontaminacie v doc. Ing. Simona Kunova, PhD.
potravinarstve a metody KHBP SPU v Nitre
hodnotenia Cistenia a
dezinfekcie.
Produkcia a nakladanie s doc. Ing. Lucia Zelenakova, PhD.
odpadmi z KHBP SPU v Nitre
gastronomickych
prevadzok
z pohladu hygieny a
bezpecnosti
-zaver-

Zaregistrujte sa priamo tu:



Dodo
OdtlaĊok


